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飲み比べセット 4 種 ￥1,200

４. Pub Ale
Beer Style: English Bitter,  ABV4％,  IBU28,  SRM5
Hops:  Fuggle

ナイトロ（窒素ガス）でクリーミ
ーな口あたり。
モルトの香ばしさ、アルコール度
数は控えめでゴクゴクいける。\800=1Pint, \500=1/2Pint

３. Sky Kraken hazy Pale ale
Brewed by Fremontbrewing
ABV5.5％, IBU -

軽やかなボディに熟したメロンや
パイナップルを思わせるジューシー
フレーバーが楽しめる♪

\1000=1Pint, \600=1/2Pint

２. 梅 (Ume) Citrus
Beer Style: Funky Fruit Ale 
ABV6％,  IBU17, SRM4
Hops:HBC692,Citra

自然酵母由来のファンキーな菌種「Citrus
（Imperial Yeast）」で発酵させたエールに、
八王子産と静岡産の青梅をブレンド。
さっぱりだけどジューシー。酵母のファンキー
なフレーバーに梅の風味がマッチ︕\900=1Pint, \550=1/2Pint

Guest Beer

EG

1. DDH Hazy Tropics IPA
Beer Style: Hazy IPA,  ABV6.5 ％,  IBU60, SRM4
Hops: Amarillo, Citra, Mosaic, Cryo Cascade

大量の柑橘系アロマホップを 2 回
ドライホップ (DDH) した Hazy な
トロピカル・ジューシー IPA。

\1000=1Pint, \600=1/2Pint


